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Menuvorschlage

Ab 2024

Flr Gruppen ab 20 Personen



Zum Apéro

Snackteller (Chips, Salzstangen- und Nssli)
Fischknusperli (Eglifilets und Shrimps)
Blatterteiggeback 5 Stk. pro Person
Apérohdppchen (kalt und warm) 5 Stk. pro Person

Apéro riche pro Person

Vorspeisen

Nusslisalat mit Lachsstreifen
Tomatensalat mit Mozzarella
Blattsalat mit lauwarmen Eglifilets
Eglifilets mit Beilage nach Wahl
Kleiner Biindner Teller

Melone mit Rohschinken

Suppen

Bouillon mit Fladli
Tomatencremesuppe
Morchelschaumsuppe
Frihlingssuppe
Ingwerschaumsuppe

8.00
18.00
7.00
12.00

ab 25.00

16.00
15.00
18.00
19.00
15.00
15.00

5.00
6.00
7.50
5.00
6.00



Menii 1

Menii 2

Gemischter Salat
% %k %k

Schweinsbraten
Kartoffelstock

Gemischter Salat
EX X 3

Kalbsgeschnetzeltes Zlircher Art
Butternudeln

Gemisebouquet
33.50 44.50
Menii 3 Meni 4

Griner Salat
EX 33

Lammkarree “Hausart”
Kartoffelgratin

Gemischter Salat
EX X 3

Piccata “Milanese”
Safranrisotto

Gemiisebouquet
41.50 41.50
Menii 5 Menii 6

Griuner Salat
%k %k k

Rinds-, Kalbs- und Schweinsfilets
mit verschiedenen Saucen

Nusslisalat mit Ei
* %k k

3 Schweinsfilets
mit verschiedenen Saucen

Butternudeln Pilzrisotto
Gemisebouquet Gemisebouquet
53.50 43.50
Menii 7 Menii 8

Salat “Fantasie”

% %k %k
Kalbsriickensteak
mit Morchelrahmsauce
Pommes frites

Griuner Salat
EX 3 3
Schweinssteak
mit Pommerysenfsauce
Rostikroketten

Gemisebouquet Gemisebouquet
56.50 39.50
Menii 9 Meni 10

Nusslisalat “Seehof”
% %k %k

Zanderfilets Gartnerinart

Gemischter Salat
EX 3 3

Walenseepoesie (Eglifilets im Bierteig

Reis und Felchenfilets mit Krdutersauce)
Blattspinat Salzkartoffeln
Blattspinat
42.50 44.50
Menii 11 Menii 12

Gemischter Salat
% %k %k

Kichererbsen-Spinat Taler
Kirschtomaten-Ingwer Chutney
Susskartoffel Pommes
(vegetarisch)

37.50

Salat «Fantasie»
% %k %k

Hauptgang-Biiffet
«Seehof»
ab 60.00
(Preis nach Reichhaltigkeit)




Gourmetmenus

Menii 13

Menu 14

Bouillon mit Sherry
%ok k
Eglifilets mit Krautersauce
Mandelreis
%k 3k

Blattsalat "Mimosa"
3k Kk
Rindsfilet Sauce Béarnaise
Rostikroketten
Tomaten mit Spinat
3k Kk
Kalbsfilet Sauce Orange
Butternudeln
Schwarzwurzeln im Bierteig
%k %k %k

Saisonsorbet mit Likor

Bouillon mit Mark
% %k %k

Scampispiess ”"Seehof”

% %k %k

Salat “Fantasie”

%k %k %k
Orangensorbet mit Sekt
%k %k %k
Kalbssteak Williams
Risotto mit Pilzen

und Pommes frites
Tomaten mit Spargelspitzen

* %k %k

Creme katalanische Art

79.00 87.00
Menii 15 Menii 16
Hauspastete Lachsvariation

k k%

Sauce Cumberland
mit Waldorfsalat

%k %k %k

Klare Ochsenschwanzsuppe
k k%

Lasagne “al forno”
%k %k %k

Zitronensorbet mit Vodka
%k %k k
Rindsfilet im Teig
Pommes Dauphine
Blumenkohl und Kefen
%k %k k

Soufflé Glacé Grand Marnier

Nusslisalat “Seehof”
3k 3k %k
Reef 'n’ Beef
(Hummer
und
Rindsfilet)
Sauce Béarnaise
Parfim-Reis
Gemiisebouquet

* %k %k

Kaseauswahl mit Friichten
%k %k %k

Saisonsorbet mit Likor

81.00 79.00
Menii 17 Menii 18
Meeresfrichtecocktail Bindner Teller
EX 3 3 %k %k %k

Morchelschaumsuppe mit
Rahmhaube

* k%

Blattsalat "Mimosa"
EX 3 3

Schweinsfilet im Rohschinkenmantel
Pommes Berny

Glasierte Karotten, Bohnenbiirdeli
%k %k %k

Sorbet-Teller
61.00

Bouillon mit Eierstich

% %k k
Nusslisalat an Himbeerdressing
mit lauwarmen Eglifilets
% %k k
Lammriicken nach provenzalischer
Art
Kartoffelgratin

Broccoli und Tomaten

% %k k

Caramelvariation
87.00




Desserts

Fruchtsalat mit Rahm 7.00
Friichtecoupe klein 7.80
Vacherin Glacé (Hochzeitstorte) 9.50
Sorbet-Teller 12.00
Orangensorbet mit Sekt 10.00
Zitronensorbet mit Vodka 10.00
Eiskaffee 8.00

Mitternachtsverpflegungen

Wienerli mit Brot 6.50
Kaseplatte mit Frichten (Buffet) p.P. 13.00



